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Rep. n. A888 - 9
COMUNE DI DERUTA
Provincia di Perugia
ATTO DI COTTIMO PER AFFIDAMENTO DEL SERVIZIO DI »-g l‘
!MENSA SCOLASTICA PER IL PERIODO DAL 01.10.2012 AL QP
30.11.2012.
ATI tra CAMST Soc. Coop arl con sede in Villanova di Casténaso (BO), g‘:-_ — |
Via Tosarelli, n. 318 {impresa mandataria) € ditta~ B-KALOS  Soc. Coop! %E
yociale, con Sede in Perugia, Via Campo di Marte , i. 22/b (ditta_mandante) | ’§ f.? —
IMPORTOT€57.875,00; Q u‘é
16T ZETO6T4ACT— ==
ATTO PHEOTTIMO =
- ‘anno—duemitadodici,—il-giorno—ventinove-del - mese-di- novembre,—inDeruta; ; /\

nellaResidenza Munieipale-sita-in Deruta — Ufficio segreteria;

= __con-deliberazione--del-Consiglioc comunale —n. 51 del 17.08.2012. ¢ stat

unificandolo-e rendendolo, operativamente parlando, in pratica identico per lg

scuole dell’Infanzia, Primarie e Secondarie _ di Primo Grado presenti nel

disposta—una nuova organizzazione —del servizio _di_mensa scolastica.

territorio _comunale.;

|

m_con lo stesso_atto deliberativo di cui alla precedente premessa & stato

re Delegato

disposto 1’appalto del servizio di cui sopra a fare data da corrente anng

scolastico e per la durata quinquennale;

igrli:

g

CAMST So¢.Coop. arl

m in attesa di addivenire all’aggiudicazione del servizio de quo fino alla

conclusione del quinquennio individuato quale durata dell’appalto da







Consiglio Comunale, con determinazione Area Amministrativa n. 401 del

14.09.2012 ¢é stata indetta procedura di cottimo fiduciario finalizzata

all’individuazione di soggetto esterno deputato alla gestione del servizio di

mensa scolastica relativamente al periodo dal 01.10.2012 al 30.11.2012 e sono!

stati approvati i documenti disciplinanti la stessa procedura;

r con determina dell’ Area Amministrativa n. 411 del 21.09.2012;

‘appalto del servizio mensa scolastica relativamente al periodo 01.10.2012 -

30.11.2012 & stato aggiudicato all’Ati tra ditta Camst Soc. Coop arl con sede]

in Villanova di Castenaso ( BO), Via Tosarelli, n. 318( impresa mandafaria) ¢

ditta B-Kalos Soc. Coop. Sociale, con sede in Perugia, Via Campo di Marte , n.!

IL SEGRETARIO COMUNALE

D2/b ( ditta mandante ) per una spesa compiessiva présunta di euro 57.975,00

i LCN

D¥. Marco Taralla, nato a Passighano sul Trasimeno , il 16.05:1968, mellasua———

qualifica di Responsabile dett Uffficio—1° = Segreteria-del-Comune—di Deruta;

dﬁﬂvﬂmrh—pmﬁrwme%m—nﬁmerpﬁﬁmﬂtﬁl

el interesse—delquale—dichiara—di-costituirsi—ed—agire;—in—virtt—del - decreto

sindacale n:—1-del09.05:2012-di-conferimento delle funzioni-dirigenziali;

=
plie)

Sig.ra-Sassoli-Barbara, nata a Firenze-il 4 settembre-1960, codice fiscale- SSS
BBR-60P44D612L. - nella-sua qualitd di Consigliere delegato _ (in virth dei
poteri —a-Lei conferiti con verbale del consiglio di_amministrazione. del 13i

C
[

luglio 2010 certificato_con rep. 149333 _ dal notaio dr. Luigi Moruzzi di
|
Bologna) della CAMST SOC. COOP. AR.L., con sede in Castenaso ( BO),

frazione Villanova, Via Tosarelli n. 318 — Codice fiscale 00311310379 ¢







Partita [IVA n. 00501611206, iscritta all’Albo Cooperative a Mutualita

Prevalente Categoria Produzione e Lavoro N. A100118, nonché  procuratore!

in data 27.09.2012, rep n. 118.874, racc. n. 19.669

della ATI costituita

agli atti delnotaio dr. Enzo Paoluccidi Perugia.)

' SICONVIENE E SI STIPULA QUANTO SEGUE

———————sara stata preventivamente-approvata-dalla Stazione Appaltante.——— |

i |

servizio di mensa scolasticaper il periodo-dal 1.10:2012 -al 30112012 —aventer—————
ad-oggetto—le prestazioni-indicate - nell*allegato—ecapitolato—(art—1)- Nessunai ———

ART. 1
o
OGCGETTO %
=
[T Comune di Derataaffidaait*Atir—di-cui—in—premessaespletamento del; =

EGRETARIO
t. M

IL
(dia :

o|Tarsfla) .

vartazione-o-addizionc-al-contratto-petri-essere-introdotta-dal contraente; se non!

ART-2CORRISPETTIVO - ADEGUAMENTO PREZZI

[l corrispettivo-del presente.appalto-& fissato in Euro 4,63 al netto dell’IVA_a

Legge per la merenda, per presuntivi € 57.875,00 al netto dell'IVA a norma di

norma-di Legge per ciascun pasto e in Euro.0,90 al netto dell’'lVA A norma di

Legge sulla base dell'offerta presentata in sede di gara dal contraente, gia
soggetto aggiudicatario.

I

Le prestazioni dell’appaltatore saranno retribuite in relazione al numero dei

D.alri
Db -
Delegaro

dagli utenti ed oggetto di

giornaliera comunicazione alle parti contraenti ad opera degli Istituti scolastici

interessati dal presente servizio.

&
= —_—
W
g.3
"o
|yl
=2 )
= O
:EU
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ART. 3 -DURATA

L'appalto avra durata dal 01.10.2012 al 30.11.2012

ART. 4 - MODALITA' D'ESECUZIONE







L'appalto dovra essere eseguito secondo le prescrizioni contenute nel capitolato;
L

'speciale d'appalto allegato ¢ nell'osservanza delle clausole del presente
L

{
contratto,

ART.5 - REFERENTI DELL'APPALTO

[l contraente nominera un Responsabile del contratto con funzioni di interfaccia

generale verso il Settore interessato alla stipula del presente contratto, che ha

Tarallz)

individuato quale responsabile del procedimento la dipendente Sig.ra Befld

[} COMUNALE

Giuseppina e quale direttore dell'esecuzione del contratto il dottor Taralla

ART.6 - GARANZIE D'ESECUZIONE DEL CONTRATTO ]

A copertura di tutte le obbligazioni derivanti dall'ésecuzione del contratio il

contraente Hia costituilo Una garanzia fideiussofia sccondo quanto previsto datl’

art, 113 del D.Lgs. 163/2006.

Trattasi di potizza fideiussoria n. 7507001 contratta in data 28.11.2012 con/la
ancaMonte dei Paschidi-Stena-S:pra—=Centro-P-M:I-Bologna

' Fermo quanto-previsto-dal-comma-3-del'art—1+13-del D-Egs163/2006, qualora

———Mammentare della garanzia dovesse ridursi per effetto-dellapplicazione delle
———penal;-o-perqualsiasi-altra-causa;la-contraente- dovra provvedere-al-reintegro

2afo

()

a5

JCJ:

Y inedi dieei_siorni_dal ricevi lella relativa richiesta da partd

2

La garanzia fideiussoria sard_progressivamente svincolata secondo il disposto

del comma 3 dell'art. 113 del D.Lgs. 163/2006 nel limite massimo del 75%.

C‘IALPJ{ST S\’_}" _CQ"_}
Il Consislicle b

dell'iniziale importo garantito. L'ammontare residuo, pari al 25% del predetto

iniziale importo garantito, sard svincolato secondo) la normativa vigente (si

|
‘rimanda agli artt. 123, 129-136, 143, comma 2,173, comma 1, 235, 268, 324 del







D.P.R. 5 ottobre 2010, n, 207).

[l garante resterd obbligato fino all'emissione del certificato di esecuzione

benerale.

ART.7-PENALI

S1 rinvia all’art. 15 dell”allegato capitolato.

pagamento dei corrispettivi, fatta salva 'attestazione™ della regolarita-delta

icodel procedimento; e la verifica-della-correttezza contributiva (DURC)-da
parte—del-Comune, sara—effettuato—a—mezzo-benifico-bancario-entro-60-giorni
dalla—data—di—rieevimento—delle—fatture- Ai fini del pagamente,—il termine ¢

ART. 8- CONDIZIONI E TERMINI DI PAGAMENTO | —

prestazione in termiini di goamntith e qualith rispetto alle-prescrizionioggetto-del;
contratio; da parte del direttore—dell'esecuzione; -confermata - dal-responsabile

rispettato—se,—entro—la—scadenza fissata, il-Comune provvedera ad emettere;

L COMUNALE

iL SEGRETARI

ngmm&ndat@i&confenmtmigenwlegolammtacommal&di contabilita

pagamenti conseguenti questo appalto vengono effettuati come segue:

In-ottemperanza all'art.. 3 .della Legge 136/2010, 1'Appaltatore chiede che i

0539038101 Banca FEtruria  Societd Coop.va (_centro Sud} codice Iban
T50X539038101000000000190; TE
0200802515  Unicredit SPA _ (ec—ef-rm) codice Iban IT ;%{) k%
045020080251500002958499; é;};jg
0503436760 Banco _Popolare  (lombardia) codice Iban IT g: éig
95D0503436760000000108491 g =

0622511831 Cassa Risparmio del Veneto spa (veneto)

codice Iban

IT86T0622511831100000003238 |

0623012700 Cassa Risparmio Parma e Piacenza spa (en) codice Than







[T44Y 0623012700000081873436;

0634012301 Cassa Risparmio Fruili Venezia Giulia spa (fr) codice Iban

1

(T291063401230107404253393P;

’

/U%?f

0638502466 Cassa Risparmio Bologna SPA (pl) codice Tban IT

32G063850246607400005126E

| ’operatore economico comunica inoltre le persone delegate ad operare sui

sopracitati conti correnti sono:

UNALE

GENCO PAOLO, Cod Fisc. GNC PLA 52T11 C296J, nato a Castiglione dei

Y
&Eﬂa )

Pepoli (BO) I'11.12.1952 e residente in Bologna in Via Parisio n. 38;
PICCINI FESTINA, Cod. fisc. PCC FTN 49B53 F930Y, nata a Nonantola {

0) 11 13.02.1949 e residente a Bologna 1n Via Koffa n. 3Y;
MINARELLT TVANO, Cod- Fisc. MNR VNI 56A24 A944X, mato a Bologha —

iT24°01.1956 ¢ residente ad Ozzano del Emitia (BOYyin Vig E- Tortoran. 21 | =~ ——
A1 fini della tracciabilitd der Flusst Fimanziari, 1i-bonifico-bancario o postale;
*——JLeve—ﬁportare,—in—re}aziorrc—a— Tlascuna —transazione—posta —in—essere;
dall'appaltatore,—codiceidentificativo—di—gara—{€1G)-rese—noto—dalla—stazione:

) P,
PR AildiiG,

— Imeaso-di-inadempienze normative; retributive, assicurative accertate-acarico———
|

%

S~

IL| SEGRETARIQ COM
(dott, Marc

in parte i pagamenti fino alla-regolarizzazione della posizione senza che cid
attribuisca_alcundiritto per il ritardato pagamento. In caso di mancata

ontratto L

sre Delegato
. Aﬁ::

ara Sa

.‘. ‘
TiS1edere (e

)
hJ.

CANIST Soc.Coop. airl.
Ji?

Il

ART. 9 - COLLAUDO/VERIFICA DI CONFORMITA'

[l capitolato speciale d'appalto, in ottemperanza alle vigenti disposizioni







egislative, definisce le attivita di verifica volte a certificare che le prestazionit

contrattuali siano o siano state eseguite a regola d'arte, tenuto conto dei profilij

tecnici € funzionali, in conformita e nel rispetto delle condizioni, modalita,

termini ¢ prescrizioni del capitolato speciale d'appalto, nonché nel rispetto di

eventuali leggi di settore.

x

Il contraente dovra osservare nei riguardi dei propri dipendenti Ie leggi, i :.é
regolamenti e le disposizioni previste dai contratti collettivi nazionali di seffore = § C;;)

|
¢ negli accordi sindacali integrafivi vigenti, nonche¢ rispettare le norme di E;

(48]
Sicurezza nei luoghi di lavoro ¢ tutd ghi adempimenti di legge previsti miei ;‘-’Lio: T
confronti dei lavoratori o soci. 11 contraente dovra rispettare inoltre, se temuto; le =

forme di cui alla-legge 12 marzo 1999; 068 & smi,"Norme per-il diritto al

— . dipendenti-(inclusi soci, volontari e_altri_collaboratori o_prestatori di lavoro,

E—fattocarico—atlo—stesso—di—dare piena attuazione nei riguardi del-personale;
comunque—da—esso—dipendente;—agli—obblighi retributivi—e—contributivi,  alle
assieurazioni—obbligatorie —ed —a—ogni- altro—patto—di—lavero - stabilito per il
personale stesso. ——
11 contraente-sara considerato responsabilc dei danni che, per fatto_suo, dei suoi

ipendenti e non, di_cui l'aggiudicatario si_avvalga), dei suoi mezzi o per 2
mancate previdenze venissero arrecati agli utenti, alle persone ed alle cose, sia. :
del Comune che di_terzi, durante il periodo contrattuale, tenendo al riguardo

sollevata 1'Amministrazione Comunale, che sara inserita nel novero dei terzi,

da ogni responsabilita ed onere.

retesa_di terzi derivante da inosservanza, anche parziale, delle norme







contrattuali € da inadempienze nell'ambito delle attivita e rapporti comunque,
|

posti in essere dall'aggiudicatario medesimo per lo svolgimento dei servizi

pggetto dell'appalto. Il contraente dovra offrire piena collaborazione anche ai

!

i’appresentati del Comitato Mensa nella loro attivita di verifica e monitoraggio|

del servizio di refezione scolastica.

ART. 10 -. POLIZZA DI ASSICURAZIONE

ot

11 soggetto aggiudicatore dell’appalto risulta aver sottoscritto polizza =
| og gg PP P % ﬁ'
rispondente a quanto prescritto dall’art. 13 dell’allegato capitolato speciale. § ~ .
, — =3 P
Detta polizza e agli atti. g
ART. 11 - CESSIONE DI CONTRATTO E DI CREDITO - §
[45]

SUBAPPALTO

"vietata la cessione del ¢ontratto, salvo quanto previsto dall'art. 116 del D.Lgs.

16372006, in relazione alle vicende soggettive dell'esecutore. La cessione dei —
crediti € regolata dall'art— 117 del D-Lgs- 16372006
[ servizioggettodel presentecontrattomon potranno essere subappaltati———1——

ART12-RISOEUZIONE DEL CONTRATTO— RISARCIMENTO DEL
DANNO——— -
In-case-di-gravi-ereiterate-inadempienze; che pongano-a-rischiolarealizzazione——— £-%-
e
di-quanto-oggetto-di-affidamento, I"Amministrazione si riserva diprocederc.alla 5 &
2B
:is;eLu;fzi(mefdeLeeam:a;i;t:;;;wfatii-salxLi_Jlim;an:aa::aanentc:,L_t;l,ella.,,c:a,uzio]:m,deﬁnit'nfza'uﬁ___53_';_3E
=
< >

il risarcimento del danno
ende_risolto di diritto, ai sensi dell'art. 1456 Codice Civile, in

_caso_di fallimento, liguidazione, concordato preventivo o situazioni di_accertata;
J .
insolvenza dell'impresa. Il contratto & altresi risolto di diritto in tutti i casi in cui

lle transazioni siano state eseguite senza avvalersi di banche o della Societa
|







Poste Italiane Spa, ai sensi dell'art. 3, comma 8, L. 13/08/2010 n. 136.

Nelle ipotesi sopra indicate il contratto sara risolto di diritto, con effetto;

immediato, a seguito della dichiarazione dell'’ Amministrazione, in forma di PEC]

l

o lettera raccomandata con avviso di ricevimento, di volersi avvalere della:

clausola risolutiva.

&

[n caso di risoluzione del contratto, I"Amministrazione, oltre a procedere

allimmediata cscussione della cauzione definifiva prestafa, si riserva di

INALE
i

chiedere il risarcimenio dei danni subifi (sia 1 danni materiali diretti sia i danni

|

cventiialmente derivantl dalla mancata attivazione del—servizio nei termmini

contrattuali).

—ART. 13 FONTI DEL CONTRATTO—
Sono da rinvenirsi —nel—capitolato-speciale—d'appalto—che-si- allega e nelle

Il SEGRETARIQ COM
Marco

(t%

L'amministrazione nonassume alcuna responsabilitd nel caso—il contraente,

| tilizzi dispositivi.e/o-soluzioni iche, di cui_altri.d D[R S

Il contracnte assumera l'obbligo di tenere indenne I'Amministrazione da tutte |
rivendicazioni, le perdite ed i danni pretesi da chiungue, nonché da tutti i costi

e spese oleresponsahilita ad essi relativi
__ Ciascuna parte si obbliga a darc immediato avviso all'altra di qualsiasi azione di

rivendicazione o controversia di terzi, della quale sia venuta a conoscenza.

ART. 15 SPESE, IMPOSTE E TASSE

CAMST Soe,Coep. a.r.ll

Tutte le spese, imposte e tasse inerenti la stipulazione del contratto ¢ la sua

registrazione (bollo, diritti fissi di segreteria, ecc.) saranno a carico

dell'aggiudicatario.







ART. 16 - TRATTAMENTO DATI

Ai sensi del D.lgs. n. 196/2003 e smi i dati forniti dall'impresa contraente sono
|

trattati dal Comune di Deruta esclusivamente per le finalitd connesse alla gara e

per la stipula del contratto.

[n relazione al trattamento dei dati conferiti l'interessato gode dei diritti di cui

hll'art. 7, 8 e 9 della predetta L. 196/2003 ¢ smi.

ART. 17 - FORO COMPETENTE

Per qualsiasi controversia ¢ esclusivamente competente il Foro di Perugia. E’]

escluso 1l ricorso all'arbitrato previsto dagli artt. 806 e seguenti del C.P.C.

CAMST Soc.Coop. 4.1,
Delegato {

REPMORSEO |







& 101

u :1 12 0248
e
CAPITOLATO SPECIALE DI APPALTO - SERVIZIO MENSA SCOLASTICA - PERIODO 01.10.2012 -

30.11.2012,

ART. 1 - Breve descrizione dell'appalto: L'appalto ha per oggetto la gestione della mensa scolastica a
servizio delle Scuole dell'Infanzia di Deruta, Pontenuovo, San Nicold di Celle e Casalina, della Scuola
Primaria di Deruta e Pontenuovo e della Scuola Secondaria di Primo Grado di Deruta, con produzione
dei pasti in un unico centro cottura, quello della Scuola Primaria di Deruta Capoluogo, e la sua
“veicolazione” da detto plesso verso tutti gli altri plessi scolastici del territorio. L'appalto comprende:
acquisto e fornitura delle derrate alimentari; preparazione, cottura e somministrazione ai tavoli dei
pasti { quindi compresa I'attivita di cosiddetto “scodellamento”); predisposizione tavoli mensa prima
dei pasti e loro riordino al termine dei pasti; pulizia, disinfezione e riordino locali e servizi annessi; la
fornitura delle attrezzature necessarie al funzionamento de! centro di cottura di Deruta Capoluogo,
escluse quelle gia presenti in loco e di proprieta del Comune di Deruta che le mette a disposizione in
uso gratuito; la fornitura di tutte le stoviglie, che non dovranno essere monouso, necessarie per la
consumazione dei pasti.

Divisione in lotti: No. Stanti caratteristiche dell’appalto, dislocazione plessi e numero tutto sommato
limitato dei reali fruitori del servizio.

ART. 2 - Requisiti che I'offerente deve possedere alla data del 21.09.2012 pena I'esclusione.

1- Requisiti di ordine generale di cui all'art.38 del D.lgs. n.163/2006.

2 - Iscrizione alla Camera di Commercio Industria Artigianato Agricoltura per attivitd comprendenti
quelle oggetto dell'appalto e che consentano I'espletamento di tutti i servizi sopra elencati.

ART. 3 - DATI DI UTILITA’ Al FINI DELLA FORMULAZIONE DELL'OFFERTA
UBICAZIONE PLESSI SCOLASTICI

SCUOLE DELL'INFANZIA

Deruta, ubicata in via Alcide De Gasperi snc, Deruta Capoluogo, 700 m circa dal centro cottura;
Pontenuovo, ubicata in via Francescana n. 79, frazione Pontenuovo, 2 km circa dal centro cottura;
Casalina, ubicata in via del Risorgimento n. 79, frazione Casalina, 4 km circa dal centro di cottura;

San Nicold di Celle, ubicata in via Carducci n. 20, frazione San Nicold di Celle, 6 km circa dal centro di
cottura.

SCUOLA PRIMARIA

Deruta, ubicata in via Padre Ugolino Nicolini snc, annessa al centro cottura;

Pontenuovo, via Francescana n.79, frazione Pontenuovo, 2 km circa dal centro cottura.

(]

AMST Soc.Coop. arl.




SCUOLA SECONDARIA DI PRIMC GRADO

Deruta, via Tiberina n. 163, Deruta Capoluogo, 300 m circa da centro di cottura.

FUNZIONAMENTO PREVISTO PER IL SERVIZIO

Nelle Scuole dell'infanzia, nessuna esclusa, il servizio funziona per 5 giorni a settimana, dal lunedi al venerdi
compreso, secondo i giorni del calendario scolastico.

Nelle Scuole Primarie, nessuna esclusa, il servizio funziona 1 giorno a settimana, secondo i giorni di
calendario scolastico.

Nella Scuola Secondaria di Primo Grado, i} servizio funziona 2 giorni a settimana, secondo il calendario
scolastico.

NUMERO ISCRITTI ALLE ATTIVITA’ DIDATTICHE NEI SINGOLI PLESSI PER 'ANNO SCOLASTICO 2012/2013

Infanzia di Deruta = 136

Infanzia Pontenuovo = 54

Infanzia Casalina = 54

Infanzia San Nicolo di Celle = 47

Primaria di Deruta = 247

Primaria di Pontenuovo = 89

Secondaria di Primo Grado di Deruta = 46

iL SEGRETARIC COMUNALE
{dott. Mach Tarz-ﬂ'!a)N“\md\t\J9

TIPOLOGIA PASTO

La tipologia del pasto, oggetto deil’appalto é la seguente:
a) primo piatto;

b) secondo piatto con contorno;

c) pane; — o
5
= &5
d) frutta fresca di stagione; g2 "
W aPy
O o\
€) acqua. g 5
iz
Nelle Scuole dell'Infanzia va prevista una merenda giornaliera da consumarsi a metd mattina. : "'-‘
S =

Inoltre il servizio di distribuzione presso la scuola Primaria di Deruta & articolato in due turni.

ART. 4 — NUMERO DEl PAST] — Nel periodo 01.01.2012 — 30.11.2012, i pasti vengono quantificati in via
presuntiva in numero 12.500 suddivisi in:

n. 9.717 per gli utenti della scuola dell'Infanzia {(alunni + personale scolastico);



n. 2.783 per gli utenti della scuola dell'obbligo (alunni + personale scolastico).

Il numero dei pasti come sopra determinato & suscettibile di modificazioni connesse all'andamento della
popolazione scolastica, agli orientamenti della stessa rispetto alla fruizione del servizio, nonché alle scelte
frutto dell’'esercizio dell’autonomia organizzativa propria dellIstituto scolastico comprensive. Il numero
effettivo giornaliero dei pasti sara precisato in base alle comunicazioni fornite dalle singole scuole.

ART 5 - CARATTERISTICHE MERCEOLOGICHE DEI PRODOTTI Ferma restando |la completa autonomia della
ditta appaltatrice nella scelta delle fonti di approvvigionamento, questa ultima deve assicurare che tutti i
prodotti alimentari utilizzati nella preparazione dei pasti saranno selezionati ed utilizzati nelle varie fasi
garantendo il completo rispetto della legislazione vigente in materia igienico-sanitaria ed assicurando un
elevato standard di qualita nutrizionali. Devono essere utilizzati prodotti non derivanti da OGM e che non
contengano organismi geneticamente modificati { OGM). il tutto, per ciascuna delle seguenti derrate :
pane, carni, formaggi e derivati del latte, frutta e verdura fresca, pasta, riso, olio, uova, legumi, pesce e
verdura surgelata. La ditta aggiudicataria, prima dell'inizio dell’appalto, dovra presentare una scheda
tecnica contenente i dati identificativi del produttore e/o fornitore dei prodotti, nonché I'organismo
nazionale abilitato al controllo ed alla certificazione nel caso di prodotti biologici ed ogni altra notizia in
merito alle linee di rifornimento. inoltre, con riferimento alle carni, le stesse devono derivare da animali
“nati, ailevati e macellati in Italia”.

ART 6 — MENV’, TABELLE DIETETICHE, continuitd servizio | meni settimanali, variati e strutturati su
almeno quattro settimane, dovrannc essere predisposti dalla ditta aggiudicataria in base a tabelle
-dietetiche previste per utenti di fascia di eta e alla stagicnalita dei prodotti. Prima della somministrazione
gli stessi dovranno ottenere il visto preventivo del Servizio dell’Azienda U.L.S.S competente per territorio. in
caso di sciopero o per altre ragioni che comportassero la sospensione delle lezioni, la ditta sara
debitamente avvisata e nessun indennizzo potra essere da lei preteso. Qualora lo sciopero interessi il
personale della ditta appaltatrice, il Comune dovra essere informato con le stesse modalita. In tal caso, la
ditta si impegna a servire un pasto freddo alternativo, la cui composizione sarad concordata con il servizio
mensa. La preparazione dei pasti e ia loro distribuzione dovra avvenire in coerenza alle norme di legge
vigenti in materia.

ART. 7 — TRASPORTO DEI PASTI — La ditta & tenuta a veicolare i pasti presso i plessi scolastici diversi da
quelli del centro cottura di Deruta capoluogo. | pasti dovranno essere trasportati con automezzi
adeguatamente predisposti e riservati al trasporto di alimenti in idonei contenitori chiusi ermeticamente,
nei quali i singoli componenti del pasto devono essere contenuti separatamente. Detti contenitori chiusi
dovranno essere a loro voita inseriti in idonei contenitori termici che consentano il mantenimento della
temperatura prevista dalla normativa vigente. | mezzi di trasporto devono essere: idonei ed adibiti
esclusivamente al trasporto alimenti; conformi a quanto prescritto nel D.P.R. 327/80, art. 43, e smi;
sanificati settimanalmente ed ogni qualvolta risulti necessario per evitare contaminazione degli alimenti
trasportati. Tale operazione deve essere conforme con quanto previsto dall’art. 47 del D.P.R. 327/80 e smi.

ART. 8 — LOCAL ED ATTREZZATURE - Il Comune mette a disposizione della ditta appaltatrice in uso
gratuito i locali destinati alla produzione e consumazione dei pasti ed i relativi impianti ed attrezzature
esistenti, ivi compresi il consumo di energia elettrica, acqua e gas . La_consistenza e lo stato dei locali e
delle attrezzature risulteranno dal verbale di consegna e relativo inventario firmato dalle parti prima dell'
inizio deli'appalto. L'appaltatore assumera i beni inventariati ai soli fini inerenti il presente capitolato con
I'onere di assicurarne la buona conservazione. Sono a carico della ditta appaltatrice la conservazione e




I'ordinaria manutenzione dei locali e di tutti gli impianti, attrezzature e di quanto ricevuto in consegna che
dovranno essere restituiti, al termine dell'appalto, nello stato in cui sono stati consegnati, salvo il normale
deperimento d'uso.

ART. 9 — VARIAZIONI E DIETE SPECIALI - La Ditta aggiudicataria dovra assicurare "diete speciali", cioé
diverse da quelle fornite comunemente dalla refezione scolastica, che rispondono di volta in volta a
particolari esigenze sanitarie o religiose di alcuni utenti. Gli utenti affetti da allergie o da intolleranze
alimentari o causate da malattie metaboliche, che necessitano a scopo terapeutico dell’esclusione di
particolari alimenti, dovranno necessariamente esibire adeguata certificazione medica. Per quanto di
competenza della ditta aggiudicataria, con riferimento ai dati personali e sensibili relativi agli utenti trattati

in costanza del servizio espletato, dovra assicurarsi I'assoluto rispetto della normativa posta a tutela della %
privacy.

ART. 10 — SISTEMA DI AUTOCONTROLLO HACCP

La ditta aggiudicataria deve garantire l'attuazione del sistema di autocontrollo in HACCP, cioé delle,,
procedure atte a soddisfare in tutte le fasi della produzione, dalla scelta delle materie prime, al Iorog'
stoccaggio, alla preparazione, ed alla distribuzione dei pasti, 'analisi dei rischi, I'identificazione ed i%::,
controllo di punti critici atti ad evitare pericolo di contaminazione del cibo. o

ART. 11 — PERSONALE

La ditta aggiudicataria dovra garantire il corretto espletamento del servizio con proprio personale ne
numero e nella qualifica che consentano di raggiungere risultati ottimali, relativamente alla sicurezza de
lavoro, igienicitad rispetto alla corretta lavorazione delle derrate al fine di garantire le caratteristiche al
momento dell’uso, della qualita e della quantitd dei pasti prodotti e dei tempi di somministrazione agli
utenti. Nell’esecuzione del servizio che forma oggetto del presente appalto la ditta si obbliga ad applicare
integralmente tutte le norme in vigore contenute nei contratti nazionali di lavoro per i propri dipendenti e
negli accordi locali integrativi ad essi. E’ fatto obbligo alla ditta aggiudicataria comunicare l’identigé degli
addetti alla somministrazione ed ogni variazione dovesse interessarli durante la vigenza dell’appalto. Gli
stessi dovranno essere muniti di cartellino identificativo provvisto di generalita e fototessera.
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ART. 12 — PROCEDURA DI AGGIUDICAZIONE L'aggiudicazione del servizio avverra a favore della ditta che
avrd presentato I'offerta economicamente pill vantaggiosa ai sensi dell’art. 83 del D.lvo n°® 163/2006
valutata come segue. In caso di parita di punteggio complessivo sara preferita la ditta che avra conseguito il
maggior punteggio dbpo la valutazione dell’offerta tecnica :

OFFERTA TECNICA (Punteggio massimo complessivo attribuibile pari a 6 punti)

La ditta dovra rimettere un’offerta tecnica chiara e dettagliata in merito agli elementi di valutazione di
seguito indicati :

1) Centro di cottura di emergenza - Punteggio massimo attribuibile pari a 3 punti.

Si attribuira punteggio, secondo quanto di seguito specificato alla ditta che dichiara di disporre e destinare
al servizio de quo un centro di cottura da utilizzare in caso di emergenza al posto di quello comunale di
Deruta capoluogo garantendo cosi la continuita del servizio.

. centro di cottura di emergenza presente a distanza fino a 20 Km dal territorio comunale = punti 3;

, centro di cottura di emergenza presente a distanza compresa tra 21 KM e 30 Km dal territorio comunale =
punti 2;



X

. centro di cottura di emergenza presente a distanza compresa tra 31 KM e 40 Km dal territorio comunale =
punti 1;

. centro di cottura di emergenza presente a distanza superiore a 40 Km dal territorio comunale = punti 0-.

2) Utilizzo di prodotti DOP — IGP- BIO — Punteggio massimo attribuibile punti 3.

Saranno attribuiti punti 0.80, fino ad un massimo di punti 3, per ogni prodotto DOP, IGP, BIO, utilizzato dai
concorrenti nelle derrate alimentari impiegate nella preparazione dei pasti. Ne consegue che in sede di
presentazione dell’'offerta tecnica it singoio concorrente & chiamato a rendere specifica dichiarazione
indicando il prodotto ove detto utilizzo & previsto.

OFFERTA ECONOMICA { Punteggio massimo complessivo attribuibile pari a 4 punti)

Alla ditta che offrira il prezzo pil basso a singolo pasto, senza considerare VIVA, saranno assegnati punti 4.
Alle altre ditte saranno assegnati punteggi caicolati in base alla seguente formula matematica :
x=PixC

Po

Dove X = punteggio da attribuire alla ditta; Pi = prezzo piit basso; C = punteggio massimo;
offerto

quali sara arrotondata per difetto o per eccesso qualora la terza cifra sia fino a 5 o superiore a 5.

Non saranno ammesse offerte che dovessero prevedere un prezzo a pasto superiore ad euro 4,65 oltre

IVA.
ART. 13 - ASSICURAZIONE

La ditta aggiudicataria dovra stipulare un’assicurazione adeguata per la copertura delle responsabilita civili
conseguenti lo svolgimento del servizio inclusi i danni da intossicazione alimentare con un massimale
minimo di euro 2.000.000,00 { duemilioni/00) con durata pari a quella dell'appalto. Copia della polizza
dovra essere depositata in Comune prima dell'inizio del servizio.

ART. 14 - SUBAPPALTO — |l subappalto non & consentito.

ART 15 — PENALITA' - La ditta appaltatrice, nell'esecuzione del servizio previsto avra |'obbligo di seguire le
disposizioni di legge ed i regolamenti che riguardano il servizio. L'amministrazione appaltante, previa
contestazione alla ditta appaltatrice, applica sanzioni nei casi in cui non vi sia rispondenza del servizio a
quanto richiesto nel presente capitolato e specificatamente riguardo a:

- qualita delle derrate alimentari;
- ritardo nella consegna dei pasti;

- mancato rispetto delle temperature di sicurezza;
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- contenitori non conformi a quanto previsto dal capitolato;
- ritrovamento di corpi estranei nei cibi.

Le sanzioni sono stabilite a giudizio dell'Ente appalténte, da un minimo di € 800,00 ad un massimo di
4.000,00.

€

L'Amministrazione appaltante avra la facolta di dichiarare risolto il contratto con tutte le conseguenze che

detta risoluzione comporta nel caso in cui dovessero verificarsi:

- gravi violazioni degli obblighi contrattuali in particolare per quanto riguarda le materie prime;
accertamenti ispettivi e di laboratorio che documentino la non accettabilita del prodotto; - la manca
esecuzione della fornitura;

ta

- accertata tossinfezione alimentare determinata da condotta colposa efo dolosa da parte della ditta

appaltatrice, salvo ogni ulteriore responsabilita civile o penale.

Eventuali deficienze o carenze verranno comunicate alla ditta appaltatrice per iscritto e la stessa dov

procedere nei limiti e secondo i tempi indicati dall'’Amministrazione appaltante. Si conviene che l'unica
formalita preliminare per I'applicazione della penalita & la contestazione degli addebiti. Alla contestazione

dell'inadempienza la ditta appaltatrice ha facolta di presentare le sue controdeduzioni entro 10 giorni dal
data di ricevimento della lettera di addebito, ferma restando la facolta dell’Ente appaltante, in caso di gra
violazioni, di sospendere immediatamente il servizio. £
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ATTREZZATURE CUCINA SCUOLA DELL’INFANZIA DI DERUTA

Descrizione Q.ta
Cucchiai acciaio 140
Forchette acciaio 137
Coltelli 16

Armadietti in metallo vestiario personale

Carrelli portavivande legno/metallo

Lavatrice Rex

Base in legno

Sedie in legno impagliata

Tavolo in acciaio

Tavolo in formica

Cucina gas 6 fuochi acciaio forno a gas Zanussi

Cappa acciaio

Lavastoviglie acciaio mod. AF88 Ata

Lavandino acciaio

Pattumiera

Mobile 2 sportelli in formica

Mobile 7 sportelli in formica

Cassettiera in formica

Portarotolo acciaio

Frigorifero acciaio Everlasting

Congelatore

Scaffali dispensa in metallo5 piani

Stendibiancheria in resina

Specchio bagno

Pentole grandi acciaio

Passatutto acciaio

Friggitrice

Teglia rettangolare acciaio grande

Coperchi acciaio grandi

Tarine acciaio

Scolapasta acciaio

Mestoio acciaio grande

Forchettone legno

Cesto plastica grande

Tagliere resina

Scolatine acciaio

Scolatine plastica

Catino plastica

Presine

Teglic antiaderenti rettangolari

Bilancia

Cestini pane plastica

Portarotolo plastica

Insalatiera bianca plastica

Vassoi bianchi plastica

Passatutto elettrico

Cestini pane bambu
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Sottobicchieri plastica

[\
e

Cucchiaini acciaio

[\
=]

Pentole acciaio piccole

o=
—_

Coperchi acciaio piccoli

-]

Vassoi grandi acciaio

o)

Piatti fondi plastica rigida

o))

Piatti piani plastica rigida

[u—
i

Bicchien vetro

Barattoli plastica

Grattugia acciaio

Spremiagrumi acciaio

Pinze acciaio

Mestolo legno

Mestolo bianco plastica

Mestolo acciaio

Coltelli pane, prosciutto, carne

Schiumarole acciaio

Cucchiai acciaio grandi

Forchettoni acciaio

Forbici acciaio

Apriscatole

Batticarne acciaio piccolo

Stappabottiglie

Pelacarote

Raccoglispaghetti

Frusta acciaio

Appendiabiti legno
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ATTREZZATURE CUCINA INFANZIA DI PONTENUOVO

Descrizione

Pensile in formica e scolapiatti

Pensile in formica 3 sportelli

Mobile in formica 2 sportelli e cassetticra

Pattumiera plastica bianca

Tavolo acciaio

Lavastoviglie acciaio Ata

Cappa acciaio

Cucina a gas 4 fuochi acciaio Zanussi

Lavandino acciaio Officine Bano

Portarotolo acciaio

Pentole alluminio

Pentole acciaio

Ramati forno antiaderenti

Vassoi acciaio

arco Tanalll)

Padelle antiaderenti

f

Pentole piccole acciaio
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Insalatiere plastica

[\)

Piatti portata vetro

Piatti fondi rigidi 118

N
|

Piatti piani rigidi

=3
=

Piatti frutta rigidi

8]

Cestini pane plastica

Mestolo acciaio

Colino acciaio

Frusta acciaio

Scolapasta acciaio

Coltelle

Mannara
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Schiumarola acciaio

Paletta dolci 1 g

2 Ddalogiae

Cucchiai acciaio 137

Hore Dala

Forchette acciaio 04

Cucchiaini acciaio i12

Coperchi acciaio 10

Colonna in formica 1

Scaffali

2
Frigorifero bianco Rex 1
Congelatore bianco Rex 1







ATTREZZATURE CUCINA INFANZIA DI CASALINA

Descrizione

Pensile in formica 7 sportelli

Stendibiancheria in acciaio

Padelle acciaio con manico

Padella acciaio senza manico

Padelle antiaderenti

Pentole acciaio medie

Coperchi acciaio medi

Scolatine plastica

Passatutto acciaio grandi

Passatutto acciaio medi

Tritaverdure Moulinex

Vassoio acciaio grande

Vassoi acciaio medi

Piatto forno acciaio

Piatto forno antiaderente

Catino plastica bianco

Grattugia acciaio Qucknill

Mixer Imetec

Mixer Moulinex

Tarine acciaio

Colino brodo acciaio

Scolapasta acciaio

Tagliere teflon

Scaffali dispensa in metallo

Frigorifero Rex bianco

Lavatrice Rex

Piatti portata vetro fondi

Piatti portata vetro piani

Insalatiera vetro

Cestini pane plastica

Angoliera in formica

Cappa acciaio

Cucina a gas 5 fuochi Smeg

Tavolo in formica

Barattoli plastica

Tavolo acciaio Monelletta

Pensile in formica 2 sportelli

Lavandino acciaio Officine Bano

Portarotolo ferro

Scolapasta con manico

Carrello in formica

Mensola legno

Girarrosto acciaio

Piatti forno acciaio

Pentole acciaio grandi

Cucchiai acciaio

Forchette acciaio
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Coltelli

Cucchiaini acciaio

Pinze acciaio

Apriscatole

Forbici

Mestolo acciaio grande

Mestoli acciaio piccoli

Forchettone acciaio

Schiumarola acciaio

Coltello pane

Coltelle

Mestoli plastica

Mestoli legno

Cucchiai acciaio grande

Lillo raccogli spaghetti

Pattumiera bianca

Armadio vestiario personale

Termometro ad ago

Termometro Frigorifero

Sedie in formica

Pela carote acciaio
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ATTREZZATURE CUCINA INFANZIA DI SAN NICOLO DI CELLE

Descrizione

Pattumiera plastica

Congelatore bianco piccolo Zoppas

Frigorifero acciaio grande Cagi Umbra

Lavastoviglie acciaio Eco Program

Lavandino acciaio Cfficine Bano

Pensile in formica ¢ scolapiatti

Portarotolo

Cucina a gas 4 fuochi acciaio Tecnoinox

Cappa acciaio

Scaldabagno Ariston

Tavolo acciaio

Mobile acciaio 2 sportelli Officine Bano

Armadio 2 sportelli acciaio

Armadietto vestiario personale

(>

Pentole acciaio grandi

Pentole rettangolari antiaderenti

Tarine acciaio

Pentole alluminio grandi

ey
Passatutto acciaio % =
Pentole acciaio medie z
Coperchi alluminio Y 9
Coperchi acciaio g =
Vassol acciaio o

Pentola rettangolare acciaio

Scolapasta acciaio

Colino acciaio

Paletta dolci

Schiumarola acciaio

Coltelle

Grattugia acciaio

Cucchiaio acciaio grande

Pinze acciaio

Mestolo legno

Forchettone acciaio

Frusta acciaio

Mestolo acciaio

Bicchieri plastica rigidi

Q-

Insalatiere plastica

Piatti fondi rigidi 120 T
Piatti piani rigidi 120 Y=
Tagliere plastica bianca 3 2 €
Cucchiai acciaio 53 i gL
Forchette acciaio 52 : = 8
Cucchiaini acciaio 32 s g
Apriscatole 1 )
Pela carote acciaio 1 ~
Tagliere legno 1

Carrello in formica rettangolare 1

Bricchi acciaio 2

Lavatrice Rex 1







ATTREZZATURE CUCINA SCUOLA PRIMARIA D1 DERUTA

Descrizione

Frigoriferi acciaio Zanussi

Scaffali acciaio

Scaffale acciaio dispensa

Lavastoviglie acciaio Zanussi

Armadietto metallo vestiario personale

Cappa acciaio

Lavandino acciaio Zanussi

Mobile 2 sportelli acciaio

Pattumiera acciaio

Forno a gas e corrente acciaio Zanussi

Cuocipasta acciaio Zanussi

Piano appoggio acciaio Zanussi

Gas 6 fuochi acciaio Zanussi

Cappa acciaio

Lavandino acciaio

Lavamani acciaio

Tavoli acciaio

Scaffale acciaio cucina

Pelapatate acciaio Zanussi

Grattugia e tritacarne acciaio Fama

Bilancia acciaio Euromet

Tritaverdure acciaio Fimar
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